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VINHO CHILENO
SUNTANA 750ML

s 4930

VINHO ARGENTINO
OMNIUM 750ML

s 3990

*D

VINHO CHILENO
DONA DOMINGA 750ML

rs 35.90
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VINHO CHILENO PASO GRANDE
RESERVADO 750ML

s 2992

GRUPO[BAHA

*D

VINHO CHILENO
AS3 750ML

s 2990

®

VINHO PORTUGUES
TERRAS LUSAS 750ML

s 2990

il ]

VINHO CHILENO TRES
TORRENTES 750ML

s 2590

GRUPO[BAHAMAS
—~—

Ofertas validas para as lojas Bahamas de Uberlandia no periodo de 16 a 30 de Junho de
2026 enquanto durarem nossos estoques. Apds o término da promogao os precos
voltardo ao normal. “Reservamo-nos o direito de corrigir informagdes incorretas por
motivos de erros graficos.”. Fotos meramente ilustrativas. Ofertas nao aplicdveis para
as lojas Bahamas Mix, Empério Bahamas e Bahamas Express. Garantimos a

quantidade minima de 10 unidades/quilos por loja dos produtos aqui anunciados.
beba com moderagdo. Proibido a venda/entrega de bebidas alcodlicas para menores
de 18 anos. 0 Bahamas é uma empresa varejista e se reserva no direito de nao vender
no atacado, s6 atendendo o consumidor final.

CcLASSIC .
200,

CAFE CAPPUCCINO
3 CORACOES 2006

CHOCOLATE
SNICKERS 426

s 349

BAGUETE FRANCESA
COM QUEITO 2906

By i, X 7\“;'1.\ ..ri‘%*-'
« .de16.a 30 de Junho d

N aF 7 2
enquanto durarem nosst

Feitocom
Agiicar Mascavo

i
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CHOCOLATE EM PO
GUIMARAES 50%
CACAU 2006

CHOCOLATE EM BARRA
GAROTO 806G

QUEITO PETIT BRIE
PRESIDENT 1256

2

& nutella
X - cady.

& nutella
% g.ready

B-ready.

CHOCOLATE WAFER
NUTELLA B-READY 226

rs 4.49

CADA

i

BAGUETE
FRANCESA 280G

QUEITO TIPO MAASDAM
FRACIONADO
PRESIDENT 160G

rs 16.99

VIG VIGOR

QUEITO TIPO GOUDA QUEITO AZUL
FRACIONADO QUEITO TIPO GRUYERE FRACIONADO
VIGOR 2006 FRACIONADO VIGOR 1456 VIGOR 1006
rs 21.99 rs 18.99 rs 1199
CADA CADA CADA
(" CANTIQUINHA CREMOSA DE PERNIL Modo de preparo: T

Ingredientes:

Para Finalizar:

Salsa fresca picada a gosto

COM QUEITO CANASTRA DO CHEF BAHAMAS

* 3009 de canjiquinha (milho quirera)

* 3009 de pernil de porco cozido e desfiado

* 2009 de linguica calabresa defumada, cortada em cubos pequenos
¢ 200g de bacon defumado, cortado em cubos pequenos

* 1 cenoura média, cortada em brunoise (cubinhos hem pequenos)

* 1 cebola grande, cortada em brunoise

¢ 1 cabeca de alho, picada finamente (brunoise)

« 1talo de alho-pord, parte branca e verde clara, fatiado finamente

* Caldo de legumes ou dgua quente (aproximadamente 1,5 a 2 litros,
ou 0 necessdrio para o cozimento)

200g de queijo Canastra meia cura, ralado grosso ou picado
Ceholinha fresca picada a gosto

Suco de 'z limao tahiti (ou a gosto, para real¢ar o sabor)
%al e pimenta-do-reino moida na hora a gosto

1- Doure o bacon e a calabresa em um tacho até ficarem bem
dourados. Reserve um pouco da gordura.

2- Refogue a cebola, o alho, o alho-por6 e a cenoura na mesma
panela até ficarem macios.

3- Acrescente o pernil desfiado e misture bem.

4- Adicione a canjiquinha lavada e refogue por 2 a 3 minutos.

5- Cozinhe adicionando caldo quente aos poucos, mexendo
sempre, como um risoto, por cerca de 30 a 40 minutos, até a
canjiquinha ficar cremosa e macia.

6- Desligue o fogo, misture o queijo Canastra até derreter
completamente. Ajuste o sal e a pimenta, finalize com cebolinha,
salsa e um toque de suco de limdo. Sirva bem quente.

Que tal
tero

@@M@ZAP da

Entre para o novo canal ®
do WhatsApp do Bahamas.
Ofertas, novidades e muito mais...

na palma
sua mao?




